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„Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszarów Wiejskich: Europa inwestująca w obszary wiejskie”
Operacja współfinansowana ze środków Unii Europejskiej w ramach Schematu II Pomocy Technicznej 
„Krajowa Sieć Obszarów Wiejskich” Programu Rozwoju Obszarów Wiejskich na lata 2014-2020.
Instytucja Zarządzająca Programem Rozwoju Obszarów Wiejskich na lata 2014-2020 
- Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

	Ramowy program seminarium

	Data
	Temat

	I dzień – 30.09.2019

	9.30 – 10.00
	Rejestracja, zakwaterowanie uczestników seminarium

	10.00 – 10.15
	Otwarcie seminarium oraz prezentacja programu

	10.15 – 11.00
	Nowoczesne środki ochrony roślin w rolnictwie eko-firmy

	11.00 – 12.30
	Nowoczesne techniki produkcji wybranych warzyw metodami ekologicznymi

	12.30 – 12.45
	Przerwa kawowa

	12.45 – 14.15
	Nowoczesne techniki produkcji wybranych warzyw metodami ekologicznymi

	14.15 – 15.00
	Obiad

	15.00 – 16.30
	Nowoczesne techniki produkcji wybranych owoców metodami ekologicznymi

	16.30 – 16.45
	Przerwa kawowa

	16.45 – 18.15
	Mikroorganizmy w uprawie drzew i krzewów owocowych

	18.30
	Kolacja

	II dzień – 01.10.2019

	7.00 – 8.00
	Śniadanie

	8.00 – 9.30
	Stan rozwoju rolnictwa ekologicznego w regionie

	9.30 – 9.45
	Przerwa kawowa

	9.45 – 11.15
	Sprzedaż produktów ekologicznych w gospodarstwie - formy i techniki

	11.15 – 11.45
	Przerwa kawowa

	11.45 – 13.15
	Przetwórstwo w gospodarstwie ekologicznym

	13.15 – 14.15
	Obiad

	Wyjazd studyjny – 01.10.2019

	14.30 – 17.45
	Przejazd do hotelu w okolice wizytowanych miejsc i zakwaterowanie uczestników wyjazdu studyjnego w hotelu

	17.45 – 18.00
	Serwis kawowy

	18.00 – 18.45
	Przetwórstwo i sprzedaż produktów ekologicznych



	18.45
	Kolacja

	III dzień – 02.10.2019

	7.30 – 8.00
	 Śniadanie 

	8.00 –11.45
	Wizyta I – przejazd do pierwszego z wizytowanych miejsc zajmującym się tematyką: owoców miękkich polecanych do produkcji ekologicznej, wymagań klimatycznych i glebowych oraz doboru odmian i ochrona przed chorobami i szkodnikami.

	11.45 – 12.00
	Serwis kawowy (przygotowany przez hotel na wynos)

	12.00 – 13.50
	Wizyta II – przejazd do drugiego z wizytowanych miejsc - wizyta w zakładzie produkcji zagęszczonych soków owocowych i przeprowadzenie wykładu na temat przetwórstwa owoców w wizytowanym miejscu.

	13.50 – 14.20
	Powrót do hotelu 

	14.20 – 15.00
	Obiad 

	15.00 – 18.00
	Wykwaterowanie, powrót z wyjazdu studyjnego do hotelu na terenie województwa Świętokrzyskiego
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